
Logistik?!
Wie kommen die Produkte zu Ihnen? Die wohl wichtigste Frage. Alle aufgelisteten Betriebe liefern Ihren 
Betrieb an. Wie immer kommt es auf die kritische Masse an, damit es sich für alle Beteiligten der 
Wertschöpfungsketten auch lohnt. Sprechen Sie sich mit Ihren Partnern ab, vielleicht kann ja der 
Gemüselieferant auch Käse mitliefern… Die Öko-Modellregion Ostallgäu arbeitet mit der FH Kempten daran 
Lösungen für die Regionallogistik zu finden. Machen Sie mit, wir wollen alle Akteure an einem Tisch bringen!

Gebinde
Alle Betriebe bieten Ihnen spezielle Gastronomielösungen. Fast alle: Bio-Milch aus dem Allgäu im 
Großgebinde gibt bis dato nicht, die Nachfrage von Großverbrauchern war bis dato zu klein. Das wollen wir 
ändern!

Warum das Ganze?
Es ist Zeit für Veränderung. KonsumentInnen sehnen sich nach authentischen, ehrlichen Produkten. Sie 
möchten wissen wo Ihre Produkte herkommen und wie diese hergestellt werden. Regionale Landwirtschaft, 
Verarbeitung und Gastronomie gehören zusammen. Lernen sie motivierte, sympatische und eigenwillige 
Mächlar und deren Allgäuer Bioprodukten kennen. Gute persönliche Beziehungen zwischen BäuerIn, 
VerarbeiterIn und GastronomIn sind das A & O. Zudem tun sie mit Bio was Gutes für Ihre Gesundheit, die Ihrer 
Gäste und für die Umwelt. 

Neues wagen!!! 
Sie haben neuen Produktideen und suchen Rohstoffe oder Mitstreiter, dann melden Sie sich bei der Öko-
Modellregion Ostallgäu. Gerne telefonisch 08342 911-453 oder per Email lisa.mader@lra-oal.bayern.de
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Biologisches aus der Region



Moser Hof GbR

Demeterhof Tröbensberger
Sortiment: 

Rohmilch, Rindfleisch
Kontakt: 

Martin Tröbensberger
Augsburger Straße 24  86807 Buchloe
08241 1606 info@bio-buchloe.de

Biohof Wendelin Seitz
Sortiment: 

Kartoffeln, Rindfleisch, Eier
Kontakt: 

Seitz Wendelin
Ketterschwangerstraße 3 87668 Rieden
08346-767 biohof.seitz@gmail.com

Biohof Aufmuth
Sortiment: 

Milchprodukte, Käse, Wurst, Fleisch, Dinkel, Emmer
Kontakt: 

Andreas Aufmuth
Bergmangstraße 18 87674 Ruderatshofen
0176 38513881 andreasaufmuth@gmx.de

Hebernhof
Sortiment: 

Rohmilch, Käse, Rindfleisch, Wurstwaren
Kontakt: 

Severin Schmölz
Hebern 1 87637 Seeg
08364 986227 hebernhof@gmx.de

DIREKT VON BÄUER*INNEN

Allgäu Aronia
Sortiment: 

Aronia-Tee, Aronia-Saft, Aronia-Fruchtaufstrich, Aroniapulver, 
Buchweizen roh, -schrot  und –mehl
Kontakt: 

Wolfgang Wörle
Im Kreuzacker 1 86807 Buchloe 
0162 1740823 franziska.woerle@allgaeu-aronia.de
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Biohof Rauh
Sortiment: 

Eier
Kontakt: 

Josef Rauh
Geisenhofen 2 87675 Stötten am Auerberg
08349 2649964 josefrauh@web.de

Imkerei Allgäubiene
Sortiment: 

Demeter-Honig
Kontakt: 

Christian Sedlmair
Zur Wasserburg 8 87651 Bidingen
08348-9768975 honig@allgaeubiene.de

Dinkelnudeln Moser GmbH
Sortiment: 

Penne, Fusili, Bandnudeln, Suppennudeln, Rigatoni, Spirelli aus 
Dinkel hell oder vollkorn
Kontakt: 

Johann Moser
St. Felizitasstr. 24 86860 Jengen
08241-2699 bio@dinkelnudeln-moser.de
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Obstkelterei Merk
Sortiment: 

Apfel-, Birnen-, Trauben-, Mehrfrucht-, Orangensaft
Kontakt: 

Alexander Merk
Gewerbestraße 14 86862 Kleinkitzighofen
08248/214 info@merk-saft.de

Kunstmühle Schmid
Sortiment: 

Weizenmehl Typ 550, 1050, Dinkel-, Emmer-, Roggen-, Spätzlemehl
Kontakt: 

Anton Schmid
Rathausplatz 13 86807 Buchloe
08241-4670 info@kunstmuhle-schmid.de

Allgäuer Ölmühle e.K.
Sortiment: 

Rapsöl, Bratöl, Sonnenblumenöl, Hanföl, Kürbiskernöl
Kontakt: 

Xaver Dopfer
Heisinger Str. 45 87437 Kempten 
0831/960986-11 info@gutes.bio

Senfmanufaktur Ostallgäu
Sortiment: 

Senf, Senfessig, Brantweinessig
Kontakt: 

Denny Kahl
Ketterschwangerstr. 4 86860 Weinhausen
08348-9768975 honig@allgaeubiene.de

Wertachtal Werkstätten gGmbH
Sortiment: 

Müslimischungen, Flocken aus Dinkel, Roggen und Hafer, Dinkelmehl, 
Rübenzucker, Dinkelkekse
Kontakt: 

Frau Nentwich, Wertachtal Werkstätten gGmbH
Porschestraße 18 87600 Kaufbeuren
08341/966219-0 t.nentwich@wertachtal.de

Gustovia GmbH Martin‘s Bio-Müsli
Sortiment: 

Müslimischungen
Kontakt: 

Martin Brettschneider 
Kaisergäßchen 1 87600 Kaufbeuren
+49 (0) 8341 71 54 551 info@martins-muesli.de

DIREKT VON VERARBEITER*INNEN

Tempehmanufaktur Schnappinger GmbH
Sortiment: 

Tempeh (aus Hülsenfrüchten) 
Kontakt: Fr. Pfefferle

Gewerbegebiet Immenthal 4. 87634 Günzach
08372- 30195-31 l.pfefferle@tempehmanufaktur.net
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Schlachtvieh eG Kaufbeuren
Sortiment: 

Fleisch, Wurstwaren
Kontakt: 

Susanne Schricker
Beckstettener Str. 3 87656 Germaringen
(0 83 44) 99 17 27 ezg-kaufbeuren@t-online.de

Sennerei Sellthüren
Sortiment: 

Bergkäse, Schnittkäse, Rotschmierekäse, Ziegenkäse, Butter; 
vorwiegend aus Rohmilch
Kontakt: 

Rudi Gmeiner
Sellthüren 11 87634 Günzach
08372 2864 info@kaese-kuche.de

Feinkäserei Stich
Sortiment: 

Milch, Romadur, Camenbert, Mozzarella
Kontakt: 

Herr Valenta
Hauptstraße 2 87674 Ruderatshofen
08343 92390

Friedi‘s Käsewerkstatt
Sortiment: 

Diverse Bergkäse, Emmentaler
Kontakt: 

Johannes Friedberger
Hauptstraße 65 87662 Frankenhofen
08345-2269919 info@kaeswerkstatt.de

Biologisches aus der Region
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BÄCKEREIEN

Bäckerei Lipp
Sortiment: 

Kornbrot, Holzofenbrot
Kontakt: 

Vinzenz Lipp
Ottenerstr. 1 87494 Rückholz
08369 201 info@lipp-baeckerei.de

Bäckerei Gschwill
Sortiment: 

Diverse Brote (Dinkelvollkornbrot, Ostallgäuer Getreidelaib, Dinkel-
Rotten-Brot, Bio-Gott-sei-Dank-Brot etc.), Semmeln, Kleingebäck
Kontakt: 

Illasbergstraße 25
87642 Halblech-Berghof
Telefon 08368/293 baecker-gschwill@t-online.de
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